
LE CYCLE MÉTIER DE LA CHOCOLATERIE

Module 1 Matières Premières

Module 2   Produit   Process

Module Projet 
Professionnel

Les matières 
premières de 
chocolaterie

Tuteur

Les matières grasses, 
émulsifiants, beurre de 

cacao, édulcorants

Les pâtes de 
chocolaterie

Tempérage, 
enrobage, 
moulage

Les Intérieurs 
et les 

fourrages

Stage du 
cycle métier 

de la 
confiserie ou 
biscuiterie

0,5 jour

0,5 jour

1 jour Stage 
pratique

 


