
Calendrier des Formations Inter-entreprises Septembre à Décembre 2026

17 et 19
novembre
(matins)

Classification
des emplois

S'approprier la méthode
de la CCN

1 jour - A distance

ADH A7 : 500€ HT
Non ADH A7 : 800 € HT

01 octobre

Corps
étrangers et

nuisibles

Maîtriser les risques de
corps étrangers sur un

site de production

1 jour - Paris

ADH A7 : 500€ HT
Non ADH A7 : 800 € HT

18 et 19
novembre

Nutrition
Spécialisée

Appliquer les exigences
réglementaires
spécifiques des

produits de « nutrition
spécialisée »

2 jours - Paris

ADH A7 : 1 000€ HT
Non ADH A7 : 1 600 € HT

Métrologie des
préemballés

De la balance à la
maîtrise statistique des

quantités

2 jours - Paris

ADH A7 : 1 000€ HT
Non ADH A7 : 1 600 € HT

5 et 6
novembre

15 octobre
(matin)

 Influence
Commerciale

Maitriser le cadre légal
de l’influence
commerciale :

comprendre les notions
fondamentales,

maitriser les
obligations de chacun et

anticiper les risques

0,5 jour - Paris

ADH A7 : 250€ HT
Non ADH A7 : 400 € HT

08
décembre

Détergents et
Désinfectants

Réglementation et
usage en

agroalimentaire

1 jour - Paris

ADH A7 : 500€ HT
Non ADH A7 : 800 € HT

1, 2, 8 et 9
octobre
(matins)

Etiquetage des
produits

Maîtriser les pratiques
d’information

2 jours - A distance

ADH A7 : 1 000€ HT
Non ADH A7 : 1 600 € HT

15 septembre

Food Safety
Culture

Cette formation vous
permet de vous

apporter des outils et
des réponses pour la

mise en œuvre efficace
de cette démarche dans

votre quotidien  

1 jour - Paris

ADH A7 : 500€ HT
Non ADH A7 : 800 € HT

29 et 30
septembre

Formulation en
biscuiterie

Déterminer l’influence
des matières premières

et du procédé de
fabrication sur le

produit

2 jours - Paris

ADH A7 : 1 000€ HT
Non ADH A7 : 1 600 € HT
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