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Formulation en
biscuiterie etrangers et
nuisibles

Etiquetage des Influence Mécanismes de fl Métrologie des Nutrition Classification | Détergents et
produits Commerciale décision préeemballés Spécialisée des emplois | Desinfectants

A l'approche des élections,

Maitriser le cadre 1égal
comprendre les

Déterminer l'influence del 1nf1u(?rllce rembemes A rarras e Appliquer les exigences e )
des matiéres premieres st . commerciale - Iélaboration des politiques De la balance a la réglementaires : . , €glementation et
13 . Maitriser les risques de Maitriser les pratiques comprendre les notions . , POt . . .. g . S'approprier la méthode usage en
et du procéde de ; b : publiques et 'application ~ maitrise statistique des spécifiques des
o corps etrangers sur un d'information fondamentales 2] . . . ) ~ de la CCN agroalimentaire
fabrication sur le site de production am ’ de la réglementation qui quantités produits de « nutrition
produit P maitriser les concerne les entreprises de spécialisée »
obligations de chacun et I'agroalimentaire, au
anticiper les risques niveau franqais et
européen
2 jours - Paris 1jour - Paris 2 jours - A distance 0,5 jour - Paris 1 jour - Paris 2 jours - Paris 2 jours - Paris 1jour - A distance 1 jour - Paris
ADH A'/:1000€ HT ADH A" : 500€ HT ADH A"’ :1000€ HT ADH A’ : 250€ HT ADH A’ : 500€ HT ADH A" :1000€ HT ADH A’':1000€ HT ADH A’ : 500€ HT o olallay B Sall

Non ADH A’" :1600 € HT Non ADH A'~ : 800 € HT Non ADH A’ : 1600 € HT Non ADH A" : 400 € HT  Non ADH A’" : 800 € HT Non ADH A’ :1600 € HT Non ADH A’" : 1600 € HT Non ADH A’ ':800 € HT =~ NonADH A’ :800 € HT
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